La Carte d’Automne.

Midi, Soir et Week end


ENTREES

      Les Sardines. Bretonnes et en escabèche. Mouillettes au beurre fumé.
Les Coques,  poêlées façon  Poulette.

Les Huîtres. Duo de fines de Claire, sur mousse de choux-Fleur.
La Seiche. Sautée à l’encre . Petit sablé à l’huile d’olive.
Les Langoustines. Sautées, aux artichauts de Bretagne  . (+ 2 €uros)

Les Ravioles. De Romans, à la crème, jus de bœuf et courgettes poêlées.
PLATS

Les Sushis Breizh.
Bar- wasabi ;Maquereau-oignons ;Saumon fumé-petit Malo ;Andouille-pommes ;                           Huître-artichaut ;Langoustine-soja.

Le 
Breizh-burger.

Pain boulanger, haddock et saumon, salicorne et crème de moutarde.

Les Gambas.

A la menthe, chutney d’oranges, carottes croquantes au miel.

Notre Cotriade.

Assortiment de poissons, jus d’étrilles, croûtons frits et rouille Bretonne.

Le Bar de 600 grammes ! ( + 5 €uros)

Mousseline de pommes de terre et beurre aux algues

La Côte de Bœuf (360 g). ( + 5 € )

Frites maison.

Le Canard.

En cuisse charnue, braisée à la Kriek cerise . Gratin de pommes de terre .

FROMAGES et DESSERTS

Les 3 Fromages….De Maître Bordier naturellement. Confiture de fraises de Plougastel.
La Corbeille de tuile aux amandes .  Sorbet mangue-passion.

Notre Paris-brest. Crème au beurre, légère et  pralinée.
Le Fromage blanc frais.

      De Saint Malo uniquement, façon tatin.

Le Chocolat. En fondant.
La Tatin.  Aux pommes, glace caramel et beurre salé.
Les fruits d’Automne .Flambée de poires, noisettes, abricots et fruits des bois.













Entrée & Plat ou Plat & Dessert : 25 Euros


Entrée, Plat & Dessert : 30 Euros





Entrée seule : 10 Euros, 


Plat seul : 18 Euros, 


Dessert seul : 8 Euros,





















