
Dégustation de vins bio à l’Hôtel Regent’s Garden****
11ème escale : les Etats-Unis

Le tour du monde des vins bio et naturels
Pour son avant-dernier voyage œnologique, l’hôtel Best Western Premier Regent’s Garden**** s’embarque 
pour sa 11ème escale au pays de l’Oncle Sam : les Etats-Unis. 
A cette occasion, on y découvrira une sélection de vins bio et naturels du monde entier triés sur le volet par 
des cavistes avisés et expérimentés.
Le principe : tous les deux mois, l’hôtel change de destination, pour une dégustation de vins rouges, blancs 
ou encore liquoreux. 
Une manière originale de découvrir une terre, une région, une culture forte et sa personnalité, à travers ses 
vins et ses hommes. Tout cela accompagné de clins d’œil culinaires du pays à l’honneur.
La grande particularité des vignobles étrangers réside dans la découverte de nectars uniques.
Un changement de décor qui embarque amateurs et curieux dans un tour du monde des vins bio et natu-
rels. Une expérience unique et atypique !

A la conquête des vins américains !
Et pourquoi les Etats-Unis? Parce que les Etats-Unis produisent du vin depuis très longtemps. Il est acquis 
que les nations indiennes de la région des Grands Lacs cueillaient du raison et le conservaient par séchage. 
Aujourd’hui les choses ont bien changé, il existe des productions vinicoles dans les cinquante états de 
l’Union, la Californie en tête, suivie par l’Etat de Washington, l’Oregon et l’Etat de New-York. A noter que les 
Etats-Unis sont l’un des plus grands producteurs mondiaux de vin.

Cette 11ème escale sera orchestrée par Régis Hardouin-Finez de la société « Le Vin Partagé ». Une société 
qui porte bien son nom car elle a la volonté de vouloir partager les saveurs et les goûts lors de dégusta-
tions décomplexées, ludiques et pédagogiques.

	  



Régis Hardouin-Finez s’inscrit dans une logique éthique du respect de l’environnement. Des vins labellisés 
« bios », « biodynamiques » ou encore « natures » sont sélectionnés un par un pas ses soins.

Avec humour et attention, Régis abordera le vin simplement et sans prétention tout en respectant son 
élégance, son terroir et son histoire.

Issu d’une grande école de commerce, Régis est un passionné du vin et de la gastronomie. Chef de projet, chef 
sommelier sur un paquebot de luxe américain, il est désormais organisateur d’événements au service des entre-
prises et consultant pour le Figaro Club Vin.

Les vins présentés seront…

Chardonnay, Santa-Barbara County, Au Bon Climat, 2009
Sur le millésime 2009 Au Bon Climat nous offre un Chardonnay alliant finesse et générosité. A boire jusqu’en 
2015. Au Bon Climat («un vignoble bien exposé») est né en 1982 d’un partenariat entre Adam Tolmach 
(qui dirige aujourd’hui The Ojai Vineyard) et Jim Clenenden. La cave a rapidement établi une réputation 
enviable pour son Chardonnay et son Pinot Noir, mais ils produisent également du Pinot Blanc et du Pinot 
Gris à partir de raisins cultivés dans le comté de la Californie à Santa Barbara. Au Bon Climat, est reconnu 
mondialement pour ses vins de style classique. En 1989 et 1990 le vignoble fait partie des meilleurs pour 
Robert Parker.

Pinot Noir, Santa-Barbara County , Au Bon Climat , 2009
Ce vin est issu du vignoble « Bien Nacido «. Au nez, arômes de framboises mûres, de cerise et de fumé. La 
bouche est complexe, avec un complément de saveurs épicées.

Pinot Noir, Avant-Garde, Napa Valley, Domaine Carneros, 2007
Un très joli pinot-noir qui se rapproche d’un pinot de la côte châlonnaise avec des jolis signes d’évolution 
et une finale légèrement fumée.

Cabernet-Sauvignon, Napa Valley, Joseph Phelps, 2008
«Un Cabernet bien structuré avec un beau potentiel de garde. Du très beau fruit centré sur la cerise noire, 
les épices et avec une pointe de goudron. La finale est riche, vibrante et complexe.» (Commentaires Wine 
Spectator)

Zinfandel, Santa-Cruz Montains, Ridge Vineyard, 2006
Une robe rubis pourpre avec un nez de confiture de fraise sucrée. Charpenté, robuste et bien structuré, ce 
vin aux saveurs multi dimensionnelles est à boire dans les 5-7 ans. 



Une dégustation au rythme Jazz and Blues
Guitariste professionnel, Chiof Canniaux a commencé l’apprentissage de la musique dès l’âge de 5 ans. 
Après 9 ans de cours de solfège et de guitare classique, il décide de se spécialiser dans le Jazz (guitare et 
batterie). Depuis lors, il a fait plus d’une centaine de concerts avec différents groupes. Il est aujourd’hui 
professeur de guitare dans une école de musique et musicien en orchestre de variétés.

 

Le Regent’s Garden : luxe et développement durable
Un vent vert souffle à présent sur les tentures et hauts plafonds de cette demeure historique.
Premier établissement parisien à avoir obtenu l’Ecolabel européen, en 2006, le Regent’s Garden évolue aujourd’hui dans un 
univers écologique, où l’émotion ambiante est celle de la plénitude avec l’idée phare que le développement durable est un acte 
de vie qui véhicule des valeurs saines. Il peut s’enorgueillir d’avoir mis en place une « nouvelle charte qualité » qui conjugue 
prestations, services haut de gamme, et respect de l’environnement. Et inspire ainsi à ses hôtes les notions de plaisir et de sens 
qui accompagnent une démarche éco-responsable.
Des ampoules basse énergie au récupérateur d’eau de pluie, du recyclage des déchets aux matériels éco-compatibles, l’hôtel 
Regent’s Garden s’efforce de multiplier ces attitudes significatives.

A propos de Best Western Premier
Best Western Premier est la première chaîne internationale d’hôtels proposant au minimum 4* en Europe et 5* en Asie. BWP 
garantie une véritable authenticité dans chaque pays où un établissement est présent. Les hôtes sont assurés de vivre une 
expérience unique, remplie de surprises et de découvertes. Le style de vie local est mis à l’honneur, tout en assurant confort et 
enrichissement personnel. Chaque hôtel partageant son histoire et un peu de l’histoire du pays avec ses hôtes.
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